SPA promove Curso de Capacitacao para empresas com S.I.E.
Sex, 31 de Outubro de 2014 13:48

1 Curso de Capacitagao em Boas Praticas de Fabricagao de Pescado

A Secretaria da Pesca e Aquicultura do Estado do Ceara (SPA), atravées da Coordenadoria de
Ordenamento Controle e Registro (COREC), iniciou na manha desta quinta-feira 31/10, o |
Curso de Capacitacao em Boas Praticas de Fabricacdo de Pescado para Empresas
Registradas na SPA, portadores do Selo de Servico de Inspecao Estadual (S.I.E); com
duracao de 20 horas, sendo: 04 horas teoricas e 16 horas praticas, esta ultima, sera aplicada
diretamente nas empresas, com fins a saber se 0 que foi passado na teoria esta sendo feito na
pratica, caso nao esteja, os técnicos responsaveis irdo orientar na forma correta.

Boas Praticas de Fabricagéo do Pescado

Quem sdo os manipuladores de pescado?




SPA promove Curso de Capacitacao para empresas com S.I.E.
Sex, 31 de Outubro de 2014 13:48

o> R
v GEARg

of
INSPECIONADO |5

2/2



mailto:osvaldo.segundo@spa.ce.gov.br
mailto:gerson.valle@spa.ce.gov.br

